
MENU PRANZO



GIORNI LAVORATIVI
€15,90 A PERSONA

WEEKEND
€18,90 A PERSONA

BAMBINI CON ALTEZZA 
INFERIORE A 120cm 

€9,90

Si chiede alla gentile clientela 
di ordinare solo quanto verrà

effettivamente consumato.

Le pietanze avanzate 
comportano una maggiorazione 

sul conto finale.



Regolamento CEE 1169/2016
D.L. n. 109 del 27 gennaio 992 sezione III - D.L. n.114/2006

I nostri piatti possono contenere allergeni.

ALLERGENI

1 Cereali 
contenenti 

Glutine

2 Uova 3 Pesce 4 Crostacei 5 Arachidi

6 
Soia

7 Sedano 8 Latte 9 Frutta
con guscio

10 Senape

11 Sesamo 12 Anidride 
solforosa
e solfiti

13 Lupini 14 Molluschi

per evitare spiacevoli inconvenienti si prega di informare preventivamente il nostro personale 
nel caso di allergie o intolleranze alimentari. Tutti i piatti potrebbero contenere tracce 

di sesamo o soia e contengono glutammato di sodio. I vini e le bevande possono contenere 
solfiti.

Alcuni prodotti potrebbero essere surgelati.



ANTIPASTI

1 .  E D A M A M E  	 €5 ,00
Fag io l i n i  d i  so ia  l e s s i  con  sa le

a l l e rg e n i :  6

2 .  G O M A  WA K A M E  	 €5 ,00
Alghe  ve rd i  G iappones i

a l l e rg e n i :  6 - 1 1

3 .  I N V O LT I N O  P R I M AV E R A  	 €4 ,00
I nvo l t i no  d i  ve rdure

a l l e rg e n i :  1 - 4

4 .  N U V O L E T T E  D I  D R A G O  	 €4 ,00
a l l e rg e n i :  1 - 4

DIM SUM

1 2 .  S H A O M A I  G Y O Z A  	 €6 ,00
Rav io l i  d i  gamber i  e  ca rne

a l l e rg e n i :  1 - 4

1 6 .  R AV I O L I  F R I T T I  	 €6 ,00
Rav io l i  d i  ca rne  f r i t t i

a l l e rg e n i :  1 - 6

1 7 .  R AV I O L I  A L L A  G R I G L I A  	 €6 ,00
Rav io l i  d i  ca rne  a l l a  g r ig l i a

a l l e rg e n i :  1 - 6



INSALATE

2 0 .  I N S A L ATA  M I S TA  D I  M A R E  	 €6 ,00
I n sa la ta  con  sa lmone ,  gamber i  co t t i  e  tonno

a l l e rg e n i :  1 - 3 - 6

2 5 .  S A L M O N  P O K È 	 € 1 0 , 0 0
R i so  con  sa lmone ,  avocado ,  goma wakame,  mango

a l l e rg e n i :  1 - 3 - 4 - 6 - 1 1

TARTAR

3 0 .  TA RTA R  D I  S A L M O N E  	 € 1 2 , 0 0
a l l e rg e n i :  1 - 3 - 6

3 1 .  TA RTA R  D I  T O N N O  	 € 1 4 , 0 0
a l l e rg e n i :  1 - 3 - 6

2 7 .  E B I  P O K È  	 € 1 0 , 0 0
R i so  con  gamber i  co t t i ,  avocado ,  goma wakame,  mango

a l l e rg e n i :  1 - 3 - 4 - 6 - 1 1

POKÈ



HOSSO

5 1 .  H O S S O  S A K E  	 €5 ,00
Roto l ino  d i  r i so  con  sa lmone

a l l e rg e n i :  3

5 2 .  H O S S O  T O N N O 	 €6 ,00
Roto l ino  d i  r i so  con  tonno

a l l e rg e n i :  3

5 3 .  H O S S O  AV O C A D O 	 €4 ,00
Roto l ino  d i  r i so  con  avocado

5 4 .  H O S S O  F R I T T O 	 €5 ,50

a l l e rg e n i :  1 - 3 - 6 - 8

Roto l ino  d i  r i so  f r i t to  con  sa lmone ,  Ph i l ade lph ia  e  sa l sa  te r i yak i

5 5 .  H O S S O  F R I T T O  S P I C Y 	 €5 ,50

a l l e rg e n i :  1 - 4 - 6 - 7

Roto l ino  d i  r i so  f r i t to  con  sa l sa  te r i yak i  e  sa l sa  sp i cy  ma io

5 6 .  H O S S O  F R I T T O  M A N G O 	 €6 ,00

a l l e rg e n i :  1 - 4 - 6 - 7

Roto l ino  d i  r i so  f r i t to  con  sa lmone ,  Ph i l ade lph ia  e  sa l sa  mango



URAMAKI

6 0 .  U R A M A K I  P H I L A D E L P H I A  	 € 1 0 , 0 0
Sa lmone  e  ph i l ade lph ia

a l l e rg e n i :  3 - 8 - 1 1

6 3 .  U R A M A K I  E B I T E N  	 € 1 0 , 0 0
Gamberone  in  tempura ,  ph i l ade lph ia ,  sa l sa  te r i yak i

a l l e rg e n i :  1 - 4 - 6

6 4 .  U R A M A K I  P I S TA C C H I O  	 € 1 4 , 0 0
Sp icy  sa lmon  e  avocado  a l l ’ i n te rno ,  fe t te  d i  sa lmone  es te rno  scot ta to 
con  sa l sa  d i  m i so   e  g rane l l a  d i  p i s tacch io

a l l e rgen i : 1 -3 -5 -8 -9

6 5 .  U R A M A K I  TA RT U F O 	 € 1 2 , 0 0
Sa lmone  e  avocado ,  ph i l ade lph ia ,  sa l sa  ta r tu fa ta  e  scag l ie  d i  tempura

6 7 .  U R A M A K I  M A N D O R L E 	 € 1 3 , 0 0

a l l e rg e n i :  1 - 3 - 5 - 8

Avocado ,  ph i l ade lph ia ,  sp i cy  sa lmon ,  scag l ie  d i  mandor le

a l l e rg e n i :  1 - 3 - 8

6 2 .  U R A M A K I  S A K E  	 €9 ,00
Sa lmone  e  avocado

a l l e rg e n i :  3 - 1 1

6 1 .  U R A M A K I  M I U R A 	 € 1 0 , 0 0
Sa lmone  cot to ,  ph i l ade lph ia ,  sa l sa  te r i yak i

a l l e rg e n i :  3 - 6 - 8 - 1 1



7 9 .  U R A M A K I  S P I C Y  S A L M O N  	 € 1 0 , 0 0
Sa lmone  t r i t a to  con  sa l sa  p i ccante  e  e rba  c ipo l l i na

a l l e rg e n i :  3 - 1 1

6 8 .  U R A M A K I  S P E C I A L E  	 € 1 2 , 0 0
Sa lmone ,  ph i l ade lph ia ,  pas ta  tempura ,  avocado  e  sa l sa  te r i yak i

a l l e rg e n i :  1 - 3 - 6 - 8

8 0 .  U R A M A K I  S P I C Y  T U N A  	 € 1 0 , 0 0
Tonno  t r i t a to  con  sa l sa  p i ccante  e  e rba  c ipo l l i na

a l l e rg e n i :  3 - 1 1



NIGIRI

8 5 .  N I G I R I  S A L M O N E  	 € 3 , 0 0
a l l e rg e n i :  3

8 6 .  N I G I R I  T O N N O  	 € 4 , 0 0
a l l e rg e n i :  3

8 7 .  N I G I R I  G A M B E R I  C O T T I  	 € 3 , 5 0
a l l e rg e n i :  4

9 1 .  N I G I R I  B R A N Z I N O  	 € 4 , 0 0
a l l e rg e n i :  3

GUNKAN

1 0 0 .  G U N K A N  P H I L A D E L P H I A  	 € 5 , 5 0
Es te rno  d i  sa lmone  e  ph i l ade lph ia

a l l e rg e n i :  2 - 3 - 8

1 0 2 .  G U N K A N  S P I C Y  S A L M O N  	 € 5 , 0 0
Es te rno  d i  sa lmone  e  ta r ta r  sp i cy  sa lmone

a l l e rg e n i :  1 - 3 - 6

1 0 3 .  G U N K A N  S P I C Y  T U N A  	 € 6 , 0 0
Es te rno  d i  tonno  e  ta r ta r  sp i cy  tonno

a l l e rg e n i :  1 - 3 - 6



CRUDITE

1 1 1 .  S A S H I M I  S A L M O N E  	 € 1 2 , 0 0
Fet te  d i  sa lmone

a l l e rg e n i :  3

1 1 3 .  S A S H I M I  B R A N Z I N O   	 € 1 2 , 0 0
Fet te  d i  b ranz ino

a l l e rg e n i :  3

CHIRASHI SPECIALE

1 2 1 .  C H I R A S H I  M I S T O  P E S C E  	 € 1 3 , 0 0
Pesce  m i s to  con  r i so  b ianco

a l l e rg e n i :  2 - 3 - 4 - 6 - 1 1

RAMEN

1 3 0 .  R A M E N  D I  C A R N E  	 € 8 , 0 0
Spaghet t i  d i  r amen  in  b rodo  con  ca rne

a l l e rg e n i :  2 - 6



ZUPPE

1 3 6 .  Z U P PA  D I  M I S O  	 € 3 , 0 0
Zuppa  d i  m i so  con  a lghe  e  to fu

a l l e rg e n i :  6

1 3 8 .  Z U P PA  A G R O P I C C A N T E 	 € 4 , 0 0
Zuppa  con  to fu ,  uovo ,  bambù e  ve rdure  m i s te

a l l e rg e n i :  2 - 6 - 8

SPAGHETTI

1 4 0 .  U D O N  	 € 6 , 0 0
Spaghet t i  sa l t a t i  con  ve rdure  e  gamber i

a l l e rg e n i :  1 - 2 - 6 - 1 1

1 4 1 .  S PA G H E T T I  D I  S O I A 	 € 8 , 0 0
a l l e rg e n i :  1 - 6

1 4 2 .  S PA G H E T T I  D I  R I S O  S A LTAT I  A I  F R U T T I 
D I  M A R E  E  V E R D U R E 	 € 8 , 0 0

a l l e rg e n i :  2 - 4 - 6

1 4 3 .  S PA G H E T T I  D I  S O I A  S A LTAT I  C O N  V E R D U R E 	 € 6 , 0 0

a l l e rg e n i :  1 - 6

1 4 4 .  S PA G H E T T I  D I  R I S O  S A LTAT I  C O N  U O V O  E  V E R D U R E 	 € 6 , 0 0

a l l e rg e n i :  2 - 6



1 5 1 .  R I S O  A L L A  C A N T O N E S E 	 € 6 , 0 0
R i so  sa l ta to  con  uova ,  p i se l l i n i  e  p rosc iu t to  co t to

a l l e rg e n i :  2

1 5 2 .  R I S O  S A LTAT O  C O N  S A L M O N E 	 € 8 , 0 0
R i so  sa l ta to  con  sa lmone ,  ve rdure ,  tob ico  e  sa l sa  te r i yak i

a l l e rg e n i :  1 - 2 - 3

TEMPURA

1 5 5 .  T E M P U R A  M I S TA 	 € 1 2 , 0 0
Gamber i  f r i t t i  e  ve rdure  m i s te

a l l e rg e n i :  1 - 4

ALLA PIASTRA

1 6 0 .  S P I E D I N I  D I  P O L L O 	 € 7 , 0 0
a l l e rg e n i :  6 - 1 1

1 6 1 .  S P I E D I N I  D I  G A M B E R I 	 € 8 , 0 0
a l l e rg e n i :  4 - 1 1

RISO

1 5 0 .  R I S O  S A LTAT O  D E L L O  C H E F 	 € 8 , 0 0
a l l e rg e n i :  1 - 2 - 5 - 9 - 1 1

1 5 9 .  PATAT I N E  F R I T T E 	 € 4 , 0 0

a l l e rg e n i :  1



DOLCI

P I S TA C C H I A M I  	 € 6 , 5 0
Bavarese  a l  p i s tacch io  d i  B ronte ,  su  base  d i  c rumble  e  p i s tacch io . 
G lassa tu ra  e  g rane l l a  d i  p i s tacch io  a  coper tu ra

PA S S I O N  F R U I T  C A K E 	 € 6 , 5 0
Bavarese  a l  f ru t to  de l l a  pass ione  con  base  d i  b i scu i t  a l  cacao , 
g rane l l a  d i  f ave  d i  cacao  e  g las sa tu ra  a l  f ru t to  de l l a  pass ione

ch iedere  a l lo  s ta f f  i n  caso  d i  i n to l l e ranze  o  a l l e rg ie

C A R O  M E L L O 	 € 6 , 5 0
Bavarese  a l  ca rame l lo  sa la to  con  base  d i  c rumble  c l a s s i co 
e  a rach id i .  G las sa  d i  zucchero  ca rame l l a to

S O L E  D ’ A G R U M I 	 € 6 , 5 0
Bavarese  ag l i  ag rumi  su  base  d i  b i scu i t  i n  bagna  a l coo l i ca
a l l ’ a ranc ia .  A  coper tu ra  una  g las sa tu ra  d i  a rance

C I O C C O  D A R K 	 € 6 , 5 0
Mousse  d i  c iocco la to  fondente  con  base  d i  g rane l l a  d i  ce rea l i  a l  cacao



B 1 .  A C Q U A  N AT U R A L E   	 € 3 , 0 0
B 2 .  A C Q U A  F R I Z Z A N T E   	 € 3 , 0 0
B 3 .  C O C A  C O L A   	 € 3 , 0 0
B 4 .  C O C A  C O L A  Z E R O 	 € 3 , 0 0
B 5 .  FA N TA 	 € 3 , 0 0
B 6 .  S P R I T E 	 € 3 , 0 0
B 7 .  P E S TAT H É  L I M O N E 	 € 3 , 0 0
B 8 .  P E S TAT H É  P E S C A 	 € 3 , 0 0
B 9 .  A S A H I  5 0 c l   	 € 5 , 5 0
B 1 0 .  S A P P O R O  5 0 c l   	 € 5 , 5 0
B 1 1 .  S A P P O R O  6 5 c l   	 € 7 , 0 0
B 1 2 .  T S I N G TA O  6 6 c l 	 € 6 , 0 0

DA BERE



P R O S E C C O

G R A N  C U V E E  P R O S E C C O  V I L L E  D ’ A R FA N TA   	 € 2 0 , 0 0

V I N I  B I A N C H I

V E R M E N T I N O  M A R E M M A  D O C .  B R I G A N T E   	 € 2 0 , 0 0
T R A M I N E R  D O C .  L A S D R I C C A   	 € 2 0 , 0 0
R I B O L L A  G I A L L A  D O C  L A S D R I C C A C A   	 € 2 5 , 0 0
C H A R D O N N AY  D O C .  L A S D R I C C A 	 € 2 0 , 0 0
P I N O T  B I A N C O  R I T T E R H O F 	 € 2 6 , 0 0
P E C O R I N O  D O C G .  O F F I D A 	 € 2 0 , 0 0
PA S S E R I N A  B I O  O F F I D A 	 € 2 0 , 0 0

V I N I  R O S AT I

J A S C I  C E R A S U O L O  B I O  D O C .  	 € 2 0 , 0 0

CARTA DEI VINI


